
Le Caramelle



C’era una volta Davit...
Storia e passione in ogni caramella.

Ogni caramella è un piccolo capolavoro, realizzato 
con ingredienti selezionati e lavorati secondo antiche 
ricette. Un'esplosione di gusto che vi trasporterà nella 
Torino di una volta.



Dal 1900, le nostre caramelle sono un simbolo della 
tradizione dolciaria torinese. Un connubio perfetto 
tra passato e presente, per un piacere senza 
tempo.
Dietro ogni caramella Davit c'è una storia, 
un'eredità di sapori autentici e genuini, tramandata 
da oltre un secolo.



La combinazione perfetta di zucchero, acqua e 
preziosi oli essenziali, miscelati secondo proporzioni 
precise di antiche ricette e lavorati a mano con cura, 
dà vita a un'armonia di sapori unica e naturale, frutto 
di un processo produttivo lento e accurato che si 
ripete da generazioni.

Dalla cottura dello zucchero alla creazione delle 
forme, ogni passaggio è fondamentale per ottenere 
una caramella perfetta, un concentrato di natura e 
tradizione.

Creatività e attenta selezione 
delle materie prime



San Georgius
La produzione delle caramelle S. Georgius ha una lunga 
tradizione che risale al 1903, quando vennero create per la 
prima volta a Torino. La ricetta originale, a base di erbe 
aromatiche e officinali, è rimasta invariata nel tempo, 
conferendo alle caramelle un gusto unico e apprezzato da 
generazioni.

Sono conosciute non solo per il loro sapore gradevole, ma 
anche per le loro proprietà benefiche. Grazie alla 
presenza di erbe come la salvia, il limone e l'eucalipto, 
queste caramelle possono aiutare a favorire la digestione, 
rinfrescare l'alito, lenire il mal di gola e liberare le vie 
respiratorie



Salvia e Menta Limone e Salvia Arquebuse

La salvia è nota per le sue 
proprietà digestive e 
antisettiche, mentre la 
menta ha un'azione 
rinfrescante e lenitiva.

l'arquebuse è un 
concentrato di natura, con 
oltre 30 erbe diverse che 
conferiscono al liquore un 
bouquet aromatico unico.

La freschezza del limone, unita 
al sapore aromatico della 
salvia, stimola l'appetito e 
favorisce la digestione.



Rabarbaro Fernet Menta Fernet

Le caramelle al rabarbaro, oltre a 
deliziare il palato, offrono 
numerosi benefici per la salute. 
Grazie alle proprietà digestive e 
depurative del rabarbaro, queste 
caramelle aiutano a migliorare la 
digestione, a depurare 
l'organismo.

Le caramelle al Fernet offrono 
un'esperienza gustativa intensa e 
complessa. L'amaro del Fernet 
contrasta con la dolcezza della 
caramella, creando un equilibrio di 
sapori che sorprende e delizia al 
tempo stesso.

Un piacere che rinfresca e 
stimola: la freschezza della 
menta esalta l'amaro del 
Fernet, creando una 
caramella dal gusto unico e 
persistente.



Genziana Erbe Alpine Menta e Genziana

Le proprietà digestive e toniche 
della genziana sono note fin dai 
tempi antichi. Da questa lunga 
tradizione è nata l'idea di creare le 
caramelle alla genziana per 
favorire la digestione e stimolare 
l'appetito.

Dalla natura incontaminata delle Alpi, 
dove le erbe crescono spontanee e 
rigogliose, nascono le nostre 
caramelle. Un prodotto unico e 
genuino, che ti riporta ai profumi e ai 
sapori della montagna.

Dalla tradizione erboristica nasce 
l'idea di unire la genziana, nota 
per le sue proprietà digestive, alla 
freschezza della menta. Un 
connubio che, attraverso un 
processo artigianale, dà vita a 
caramelle uniche



Drops
Uniche, irripetibili, le Drops sono caramelle dure dalla forma 
inconfondibile, stampate nel bronzo ad una ad una. La 
goccia di miele italiano, cuore pulsante di ogni caramella, si 
fonde con aromi naturali per un'esperienza di gusto 
indimenticabile.
Ogni Drops è un piccolo scrigno di ricordi e sensazioni: 
un'esplosione di sapore che trasporta all'infanzia, quando la 
vita era un'avventura da gustare lentamente. Un morso e il 
mondo intorno svanisce lasciando spazio solo alla purezza 
del gusto. Dalle erbe alpine al lampone, sembrerà di vivere 
una storia infinita, ma sarà soltanto l’emozione che regala 
l’unicità di queste caramelle



Eucalipto VerdeErbe Alpine Lichene Nero

Un’alchimia perfetta tra il 
sapore fresco e pulito delle 
erbe di montagna, insieme 
alla dolcezza dello 
zucchero, crea un gusto 
davvero speciale

Ogni Drops all'eucalipto 
verde è un'armonia perfetta 
tra natura e benessere: un 
viaggio sensoriale che 
purifica l'anima e concede 
alle vie respiratorie un dolce 
attimo di risposo.

Il lichene nero trasmette al 
palato un'esperienza 
gustativa unica. Queste 
gustose caramelle sono un 
omaggio alla semplicità e alla 
purezza dei sapori di una 
volta: un ritorno alle origini.



Menta Verde Pino Verde Limone e Arancia

Ogni Drops alla menta verde 
è un'oasi di freschezza nel 
cuore della giornata, un 
classico intramontabile che 
ci accompagna da sempre.

Il Pino Verde dona ad una 
semplice caramella 
un'esplosione di energia, una 
carica di vitalità, grazie al suo 
gusto deciso e inconfondibile.

Il limone, con la sua acidità 
frizzante, e l'arancia, con la sua 
dolcezza, si fondono in 
un'armonia perfetta, creando 
un’esperienza sensoriale 
rilassante.



Lampone Frutti di Bosco

Ogni caramella è un piccolo 
scrigno che racchiude 
un'esplosione di gusto: un 
cuore morbido dal gusto 
unico ed intenso del lampone, 
che viene avvolto da un 
guscio croccante.

Le Drops ai frutti di bosco 
regalano un'esplosione di 
dolcezza, acidità e freschezza 
che danza sul palato: un 
sapore autentico, che scalda 
l'anima e rievoca sensazioni di 
spensieratezza e gioia.
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